HYPPOCAMPUS

Professional Catering Solutions

' ASCIUGA-POSATE

Asciugatori per posate

e acciaio inox
e posate brillanti e sanificate
e lampada UV germicida incorporata

inserimento e fuoriuscita posate

Solide e affidabili, permettono di
risparmiare tempo e denaro, non
necessitano di installazione e
richiedono una bassa manutenzione,
riducendo consumi e garantendo
risultati sicuri.

Queste macchine asciugano e
sanificano le posate in pochi secondi.

Le posate vengono introdotte in una
vasca vibrante dove, passando tra il
granulato caldo (derivato dal tutolo di
granoturco), vengono asciugate
evitando il formarsi delle antiestetiche
macchie bianche.

materiale asciugante

All'uscita dalla macchina, le posate
vengono spinte fuori e raccolte in un
cestello apposito.
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SCHEDA TECNICA ASCIUGA-POSATE

AS MP STARF AS MP STAR L AS MP AS 500T AS 12K
Produzione max pz./h. 2.500 2.500 3.000 5.000 12.000
Caricamento Frontale Laterale (dx) Dall'alto Dall'alto Dall'alto
Vv 220 220 220 220 220
HZ 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60
w 400 400 400 600 820
' Piedini/Ruote Piedini Piedini Piedini Ruote Ruote
Dimensioni:
0 L (lunghezza) 45 50 50 55 65
P (Profondita) 50 50 60 70 80
H (altezza) 45 45 50 85 85
Optional:
Carrello (50x55x50 cm) Si Si Si -
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